QUINTA

COTTO

Classificacao: Denominacéo de Origem Controladar®¢D.O.C.)

Tipo: Tinto

Colheita: 1999

Castas: Predominéancia de Touriga Nacional; TimiazRe Touriga
Franca

Area das Vinhas: Aprox. 50 Hectares

Idade das Vinhas: Superior a 10 anos

Tipo de Solo: 100% Xisto

Producéo Média: 40 hectolitros/5,4 toneladas hectare

Vindima: 100% manual, em caixas de 20 kg, durardegunda quinzena
de Setembro, com alguma instabilidade meteorolauisa
ultimos dias; O ciclo vegetativo decorreu em baaglgdes ndo
havendo a registar problemas de maior ao nivehdi@ade das
uvas

Vinificacao: Uvas com desengace total fermentada®, remontagem
continua, durante cerca de 8-10 dias em autofadfices com
revestimento epoxy. Maceracao pelicular duranteacde 15
dias. Fermentacdo Malolactiea Estabilizacao

Estagio em madeira: Cerca de 12 meses em cas@¥$dieros de carvalho Portugués
usados de Cétto Grande Escolha, tosta meédia
Engarrafamento: 120.000 garrafas de 750ml, emrEewede 2001

Potencial: 10/15 anos, se armazenado nas conddgss;

Andlise: Alc. 11,9% Acidez Total: 5,4 g/l P.B,75



