COTTO
Shamae Goslhe

| Classificac&o: Denominacéo de Origem Controladar®¢D.O.C.)
Tipo: Tinto.
Colheita: 1995
Castas: Predominéancia de Touriga Nacional e Ruotéz
Area das Vinhas: 25 Hectares

Idade das Vinhas: Superior a 20 anos.

Tipo de Solo: 100% Xistoso.
Producéo Média: 3,2 toneladas, por hectare.
Vindima: 100% manual, em caixas de 25 kg, durardegunda quinzena

de Setembro. As Optimas condi¢des climatéricasmagol do
periodo de maturagdo da uva permitiram, que e$iteitanfosse
considerada uma das grandes colheitas do século.

Vinificacao: Uvas com desengace total, fermentacta® remontagem
durante cerca de 10 dias em autofinificadores. Kagée
pelicular durante cerca de 3 semanas. Fermentagbmddtica
—Estabilizag&o

Estagio em madeira: Cerca de 14 meses em cascasvaddho novos de 275 litros,
tosta média.
Engarrafamento: 32.013 garrafas de 750ml & 450vag em Marco de 1996.

Potencial: Pelo menos 15/25 anos, se armazenadmndi¢cdes ideais.

Andlise: Alc. 13.05, by vol



