COTTO
Shamae Goslhe

| Classificac&o: Denominacéo de Origem Controladar®¢D.O.C.)
Tipo: Tinto.
Colheita: 1994
Castas: Predominéancia de Touriga Nacional e Ruotéz
Area das Vinhas: 25 Hectares

Idade das Vinhas: Superior a 20 anos.

Tipo de Solo: 100% Xistoso.
Producéo Média: 3,7 toneladas, por hectare.
Vindima: 100% manual, em cestos de 30 kg, duramieémeira quinzena

de Outubro. Foi uma colheita com um nivel qualitatora do
vulgar, os resultados foram muito positivos, premorando ao
vinho uma grande concentracao de fruta, bem cona um
estrutura elevada, conferindo um excelente potedeia
envelhecimento.

Vinificacao: Uvas com desengace parcial, fermegadom remontagem
durante cerca de 10 dias em autofinificadores. Kagée
pelicular durante cerca de 25 dias. Fermentacaol&taica
—Estabilizag&o

Estagio em madeira: Cerca de 14 meses em cascasvaddho novos de 275 litros,
tosta média.
Engarrafamento: 58.093 garrafas de 750ml & 700vay em Marco de 1996.

Potencial: Pelo menos 15/25 anos, se armazenadmndicdes ideais.

Andlise: Alc. 12.1, by vol



